-
ESPECIFICACIONES DE FUNCIONAMIENTO N maEEIIl

e . ara la industria
Medicion de la concentracion P

de bebidas: ~FROCEessS agnalLyzeRs
Alcohol: 0...20% v/v
Repetibilidad: +/-0.02 v/v u/l24
Extractos Reales: 0..30 Ew Refractometro de proceso
Repetibilidad: +/-0.02 Ew
Extractos Originales: 0...30 °Plato
Repetibilidad: +/-0.02 °Plato

Medicion de CO-z

Rango de medicion: 0..6v/v(0..12 g/l) ‘
Reproducibilidad: +/-0.025 v/v (+/- 0.05 g/I) ‘ \
En linea - Coccion de mosto -
Plato
L1

CARACTERISTICAS TECNICAS Sistema de laboratorio

U
W—

Temperatura del producto: -5°C...+90°C (23°F...194°F) per UR29S
-5°C...+35°C (23°F...95°F) per UC09

Presion de la linea: max. 10 bar (145 psi) a 20°C (68°F)
max. 8 bar (116 psi) a 105°C (221°F)

Configuracién especial para presiones hasta 15 bar

LJ LEI—

Relractive noax

(217 psi) a 100°C (212°F) Laboratorio- Alcohol, Extracto, i o .?.-Elﬂl.'ilﬁ"
Grado de proteccion: IP67 de EN60529 Plato, CO2 y Oxigeno 3 e—
Fuente de alimentacion: AC 85V 264V +10% 50...60Hz, 60VA.
DC 24V £10%, 10A max. L—=a
Interfaz digital: RS485 para la conexién a los receptores M8, MP01/02 el lEsbl et )
Profibus DP, MODBUS/TCP, ETHERNET/IP, PROFINET masehl y
Conexion a la linea: Tuchenhagen Varivent tipo N ety

Consulte la ficha técnica para obtener mds datos.

Alado de la linea - CO2/ 02
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VENTAJAS Y RETORNO

® 100% instalacién en linea

* No requiere ningun by-pass o bomba by-pass

* No hay riesgo de contaminacidon del producto

e |nstalacion facil mediante 1 solo accesorio de montaje Varivent
* No presenta partes moviles

* No requiere mantenimiento gracias a la tecnologia 6ptica

* No requiere ajustes diarios con referencia al laboratorio

e Tiempo de respuesta muy breve

Alcohol,
Plato,
Extracto

BAB6G
Alcohol, Plato, Extracto

indice de refraccion,

Velocidad del sonido Infrarrojos

CONFIGURACIONES DEL EQUIPO

El analizador BAOG6 es el Unico sistema en linea conectarse facilmente al receptor MPO6,

para el analisis continuo de bebidas alcoholicas. De disefado para un interfaz facil de utilizar. El
hecho, debido a su disefo unico, los sensores Maselli  equipo no tiene partes moviles, lo que hace que
miden el producto directamente de la tuberia principal sea muy resistente y que practicamente no o+ 4 peachaRets
sin necesidad de ningtin by-pass o bomba by-pass. requiera mantenimiento: asimismo, los nuevos 8\ f e
Esta configuracion garantiza las mejores condiciones  sensores Opticos para la medicion de CO, se l ‘
higiénicas eliminando cualquier riesgo de basan en el principio de infrarrojo ATR, que
contaminacion. Todo el sistema, incluso los sensores permite eliminar los costes elevados de

para la medicién de Alcohol, Plato, Extracto y CO,, mantenimiento de los analizadores tradicionales
puede instalarse mediante un solo accesorio de presidon/temperatura.

montaje Varivent, lo que reduce drasticamente los

costes de instalacidon: asimismo, los sensores pueden
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Alcohol, Plato, Extracto y CO;
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PANEL DE CONTROL DE
CAMPO

Receptor M,AG

MPO6 es el nuevo panel de control para los
analizadores de bebidas en linea de Maselli: robusta
construccion IP67 en un paquete de rapida
instalacion e implementacion.

Mediante un panel de pantalla tactil, el operador
puede navegar por el intuitivo software para
monitorizar las tendencias, manejar las alarmas vy
tomar decisiones sobre el control del proceso.

El innovador disefio del MP0O6 se basa en la filosofia
del servidor web, de modo que, utilizando la red
ethernet de la planta o simplemente un smartphone
como punto caliente, es posible habilitar una
conexién remota Util para la resolucion de problemas
o laformacion. .
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SUPERVISOR DE LABORATORIO
ms

El software se basa en el M8, el software de laboarato-
rio multilinea actualmente de vanguardia que ofrece
una resefia completa de los datos de produccion.
Dispone de un sumario de todas las alarmas que
permiten la gestion de una ubicacién céntrica e inter-
vencion rapida. Usted podra ir mas alla de la simple
notificacion de alarma y obtener una verdadera
comprensién que le ayudara a abordar el problema. El
software brinda la posibilidad de visualizar facilmente
las tendencias productivas, revisar los datos de los
ciclos productivos anteriores y monitorizar directa-
mente la produccion de bebidas.
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