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ANALIZADOR DE BEBIDAS

irymaselli

FRoCess analLydYzerns

El analizador de
bebidas para la
medicion de BRIX/CO:

100% en linea

El analizador de bebidas IBO7 es el unico
sistema 100% en linea en condiciones de
medir con exactitud Bx y CO, de cualquier
bebida carbonatada, incluso zumos de fruta
con fibras, bebidas energéticas y agua
mineral.

El equipo esta dotado de tecnologia dptica: el
indice de refraccidon y el infrarrojo miden
respectivamente Bx y CO,.

Los dos analizadores no sufren cambios en el
tiempo, de hecho el IBO7 Maselli actua de
“caja negra” que no requiere ajustes con
referencia al laboratorio: una vez encendido,
después de su configuraciéon inicial, los
operadores de la planta no necesitan volver a
ajustarlo.

El IBO7 Maselli puede entregarse en 3
configuraciones diferentes: solo Bx, solo CO,
o la combinacion Bx/CO,, de toda forma las 3
se instalan facilmente por medio de un Unico
accesorio de montaje Varivent.

Debido a la tecnologia dptica, el equipo
practicamente no requiere mantenimiento,
lo que reduce drasticamente los costes de
propiedad.

BRIXY CO: PARA LA INDUSTRIA DE BEBIDAS
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Paneles de Control de Campo

El IBO7 puede entregarse integrado con
nuestros receptores MP0O1 o MPO2.

El MPO1 es un receptor tactil con todos los
parametros a su alcance.

El MPO2 afiade la posibilidad de visualizar y
analizar las tendencias de los datos de
produccién. Los dos receptores estan equi-
pados con comunicaciones series para confi-
gurar facilmente una conexién PLC para la
implementacion de los pardmetros de
control o del alarma.

ESPECIFICACIONES DE FUNCIONAMIENTO [ [N "
Medicién de la concentracién para |a industria
Rango de medicion: 0...20 Brix de bebidas
Precision: +0.02 Brix

Escalas de medicion: BRIX IBZ_B .

. ) Analizador de bebidas
Tiempo de respuesta: 1 segundo .
Medicién de COz
Rango de medicion: 0..6 v/v(0..12 g/I)

Precision: +/-0.025 v/v (+/-0.05 g/I)
Escalas de medicion: “v/v (Gas/Vol)” o “g/I”
Intervalo de medicion: 3 segundos
CARACTERISTICAS TECNICAS
Temperatura del producto: -5°C...+35°C (23°F...95°F) Enlinea - Bx / Diet / COz
Presion de la linea: max. 10 bars (145 psi) a 20°C (68°F) L1
max. 8 bar (116 psi) a 105°C (221°F) Analizador de bebidas
Configuracion especial para presiones hasta para el laboratorio & __
15 bar (217 psi) a 100°C (212°F) -
Grado de proteccion: IP67 conforme con EN60529 it
Fuente de alimentacion: AC 100V...240V +10% 50...60Hz, 150VA. ﬁ '
DC 24V +£10%, 10A Max. ; |
Interfaz digital: RS485 para la conexion a los receptores M8, i
MP01/02
Profibus DP, MODBUS/TCP, ETHERNET/IP, Laboratorio - Diet, Brix,
. , PROFINET Fresh Brix, CO2
Conexion a la linea: Tuchenhagen Varivent N

7722001578B

Consulte la ficha técnica para obtener mds datos.
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